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Frihlingshase im Glas
Niedlicher Hingucker (nicht nur) zu Ostern!

Zutaten: Vd Fir 4 Portionen

250 g Quark 15 min

100 ml Milch

1 Pck. Vanillezucker

50 g Zucker

300 g Himbeeren TK

200 ml Sahne

8 Loffelbiskuit

Garnitur fir das Hasengesicht (Zebrarolichen, Zuckeraugen oder kleine Smarties,
Mokkabohnen)

Zubereitung:

1. Quark und Milch verriihren. Aufgetaute Himbeeren, Vanillezucker und Zucker
unterriihren. Sahne steif schlagen und unterheben.

2. Die Creme in Glaser (Teelichtglaser sind gut geeignet) fiillen und kaltstellen.

3. Je 2 Loffelbiskuits als Ohren einstecken und mit Zuckeraugen (oder Smarties), einer
Mokkabohne als Nase und Zebrardlichen als Schnurrbart verzieren.




